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CraTbs MOCBSIIIEeHA SI3bIKOBBIM ITapaMeTpaM raCTpOHOMMYECKOro Koga MeKCHMKY KaK OTPaskeHUIO
HalMOHATBHON UAEHTUIHOCTY. OCO6GEHHOCTY racTPOHOMMYECKOTO KO/1a ObIIM M3yUeHbI C TOMOIIbBI0
KYJIbTYPOJIOTMYECKOTO U JIMHTBUCTUUYECKOTO aHAM3a JIEeKCUKO-Gpa3eoorMuecKoro miacra, a Takxke
MeTO/a CEMaHTMUYECKOTO 0JIs. BBUIO yCTaHOBIIEHO, YTO JAHHBIN IMHIBOKY/IBTYPHBIN KO, TTepejaeT
HalMOHATBHYIO UAEHTUIHOCTD C IIOMOIIBIO CJIOB-Peanii, STUMOIOTMYECKUX OCOOEHHOCTEN IEKCUKH,
YHUKAJIBHOM CTPYKTYPbI CEMaHTMUECKOTO T10JIsI, & TAKKe IMOCPeICTBOM Ky/IbTYPHO-CITeIMbUYHBIX
CUMBOJIOB, KOHIIETITOB U I[@HHOCTe, BIOSKEHHBIX B JIeKCHMUecke U ¢ppa3eoornyeckue equHULIbL.

KiioueBblIe CJIOBA: raCTPOHOMMYECKUI KO, HALIMOHA/IbHAY UIEHTUYHOCTh, MeKcHKa.

AKTyanmbHOCTb MUCC/IeIOBaHNSI 0OYC/IOBIEHA TE€M, UTO B YCJOBUSX [VI00QIMU3ALNY U YCUTEHUS
MEeXKYJIbTYPHBIX KOMMYHMKALIVIA M3y4yeHe HAlMOHAJIbHOM UIEHTUYHOCTY Yepes3 IIpU3mMy
s13bIKa U KyJIbTYpbI IPUOOpeTaeT 0CoOYI0 3HAUMMOCTb. ['aCTpPOHOMMYECKMI KOJ, KaK OAVH

13 KJII0UEBBIX MapKepoB 3THOKYIbTYPHOI CaMOOBITHOCTM OTPaykaeT UCTOPUUYECKME, COLIV-
ajbHble U reorpaduyeckiie 0C06eHHOCTM Hapoda, GopMUPYsT YHUKAIbHYIO CUCTEMY CMMBO-
JIOB U 3HaUeHMIi. MeKCMKaHCKasl KyXHs, IpU3HaHHAsl HeMaTepuaabHbIM KyJIbTYPHBIM
Hacnenvem FOHECKO, npencrasisier co60i 60raThiit MaTepua sl TMHTBOKYIbTYPOIOT Y-
YeCKOro aHaan3a, MOCKOIbKY OHA COYeTaeT AOUCIIaHCKMe U eBporielickue Tpaauuun. Ucce-
JlOBaHMe SI3bIKOBBIX ITApaMeTPOB raCTPOHOMMUYECKOTO KOJIa MEeKCUKAHLIEB IT03BOJISIET

He TOJIbKO BBISIBUTH ClielMUKy KyJTMHAPHOV KapTUHBI MUPA, HO U [TTyOsKe TIOHSITh Mexa-
HM3MbI KOHCTPYVPOBAHMS HALIMOHAIBHON UAEHTUYHOCTY Yepe3 MUILY U CBSI3aHHbIE C Heil
IVCKYPCUBHBIE IPAaKTUKU. Llesib JaHHOV CTaTbyu — BBISIBUTh M MHTEPIIPETUPOBATD S3bIKO-
Bble ITapaMeTpbl rTaCTPOHOMMUYECKOTO KOAa, GopMupyIolie HallMOHAIbHYIO UAEeHTU Y-
HOCTb MEKCUKAHIIEB.

1 mocTiskeHus e ObLTI ITOCTAB/ICHBI cregyrljue 3agadn.

— omnpenejinTb 3BHAUYMMOCTDb raCTPOHOMMYECKOI'O KOIa B Iiepegave HallMOHAJTbHOM

MOEHTUYHOCTU,

— TIPOaHAIU3UPOBATH OCHOBHBIE MCTOYHUKY, OTPaKalolie 0COOeHHOCTY raCTPOHOMMYe-
cKkoit nekcuky Mekcuku («Que vivan los tamales!: food and the making of Mexican identity»,
«Larousse de la cocina Mexicana», «Diccionario Enciclopédico de la Gastronomia Mexicana»,
«“Si como lo mueve lo bate ...” (1 000 refranes gastronémicos)», «<Refranero mexicano»);
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— BBIBECTU U MIPOAHAIM3UPOBATb TAaCTPOHOMMUYECKNME SA3bIKOBbIE€ €IVMHUIIBI, OTPpa’Kalomime
HallMMOHa/IbHYIO UOJEHTUMYHOCTb MEKCHMKaHIIEB;

— BBISIBUTH CIIOCOOBI ITepegauy HallMOHAIbHOM UAEHTUUYHOCTY II0CPEICTBOM racTPOHO-
MMYECKOro KoJia;

— oImnpenejanTb CTPYKTYPY U COOEeP’KaHMe CEMaHTUYECKOI0 I10JIsd <<FaCTpOHOMI/I${>> MeKCU-
KaHCKOT'O HalIMOHAJIbHOT'O BapMaHTa MCIIAHCKOI'O SA3bIKd.

[ToHSITMEe TaCTPOHOMMYECKOTO KOZla MOKeT MMeTh pa3Hble MHTepIpeTaunun. Tak, HeKOTOpbie
MCCIIeoBaTe M OTIPeIesisIoT ero Kak «<HauMeHOBaHUS 3JIeMeHTOB IMTUTaHusI (TPOLYKTOB

Y TOTOBBIX OJIIOA) U MX IIPUTOTOBJIEHNS, YIIOTPeOIeHNsI, pacIIpOCTPaHEeH NS, aKTyaIu3UPyo-
VX B CO3HAHMM HOCUTeJIel si3bIKka POHOBBIE MpefCcTaBIeHMs], He GUKCUpyeMbIe CI0Bap-
HbIMM JedbuHUIMsIMMU» [8, c. 153].

E. JI. SIkoBneBa oripeiesisieT JaHHOe SIBJIeHMe KaK «KYJIMHAPHbBIN yIIOPsiIOYeHHbI 06pa3
MUIIY, 00YC/IOBJIEHHBIN Cpeioit 00MTaHMsI, KYJIbTYPHO-UCTOPUYECKUM Pa3BUTUEM, PEJIUTU-
03HBIM KOMITOHEHTOM» M BKJIFOUAIOIINIi B CE0SI «OIpeieIeHHbIe TTPOAYKThI ITUTAHMS, CIIOCO-
ObI X 00PAOOTKM, TEXHOJIOTUY IIPUTOTOBJIEHNS, PELIENThI OJII0 M X Ha3BaHMIA, 00'beIVHSIST
B cebe MPUPOIHOE U KyJIbTYpPHOE, MaTepUabHOE U TyXOBHOE, BHEIITHEE U BHYTPEHHee, Xa-
pakTepHoe [1s1 OTpeeieHHOro coobiecTBa» [17, c. 133].

T.T. Bonomuua u §1. A. Time6oBa CUMTAIOT, UTO JAHHbIN TMHTBOKY/IbTYPHBIN KOJI MOKHO pac-
CMaTPUBATh KaK «COBOKYITHOCTb O0YC/IOBJIEHHBIX KYJIbTYPOil CTEPEOTUITHBIX IIPeICTaBIeHUIT
0 CBOJCTBAX, XapaKTe€PUCTUKAX MTPOAYKTOB IMUTAaHMSI, KOTOPbIE BHICTYIIAIOT KaK MCTOYHUK
OCMBICJIEHMS YeJIOBEKOM MMpa ¥ HEeCYT B IOTIOJIHEHME K CBOMM IIPUPOSHBIM CBOCTBAM
(yHKIMOHAIBHO 3HAYMMbIe JJ151 KyJIbTYPbI CMBIC/IBI» [4, . 710].

W13 maHHBIX OnpeiesleHNi MOKHO 3aK/II0UUTh, UTO TACTPOHOMUYECKI KOJ, SIB/ISIETCSI HEOTh-
eMJIeMOJ1 YacTbI0 KyJIbTYPHOTO HacaeIusl 1 HeceT B cebGe oIpeie/ieHHbIe, 3aKpeIIeHHbIe
B TOV UM MHOV KyJIbType KOHLIEIThI.

Takum 06pa3om, raCTpOHOMMSI — 3TO He IIPOCTO HAOOP TUMMUHBIX ITPOAYKTOB MM OJIIO[T TOA
WJIU MHOM HaIlMK. B KyJIbTYpPHOM K/TIOYE 9TO ITOHSITVE HAMHOTO 00beMHee M BKITI0UaeT

B cebsI nuieBbie 00bIvan, TpaaULIKK, 06pa3 sKkM3HU, KOTOPbIe OTNpeesToTCsI TaCTPOHOMM-
YyeCKMMM IIPUBBbIUKaMM Haluu. [acTpoHOMMSI, Cpeiyt ITPOUero, MpeCcTaB/sieT CO060¥ BasKHbINA
9JIeMeHT AvBepcubuKaiyn, MO3ULMOHUPYS cebsl KaK MHCTPYMEHT /1Sl oTpeiesieHus 6peH-
Ia Y UMUKa TepPUTOPUM, CTPAHBI U KYJIbTYPHI [23].

Tak Ha3bpIBaeMasl racTpoHOMMUecKast KyJabTypa GopMupyeTcsl B paMKax HallMOHAIbHO, pe-
TMOHAJILHOM M MECTHOM CUCTEMbI IUTAaHUSI, KOTOPasI TIpeICTaBIIsIeT CO00i COBOKYITHOCTD
COIIMATbHBIX OTHOIIEHUI U KYJIbTYPHBIX MTPAKTUK, KOTOPbIE MIPSIMO ¥ KOCBEHHO BbIpaskaloT
MOEeHTUYHOCTSD [19, c. 35]. Tak, B kuure «Sociedad, economia y cultura alimentaria» aBTOpbI
MIUAIIYT, UTO MUIIA SIBJISIETCS] 6110JIOTMUeCKOii TOTPeOHOCTHIO UeloBeKa, HO Tak Kak JIr0060it
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YyeJIoBeK HEM30EXKHO SIBJISIETCS YaCThIO COIMATbHOI, KYTbTYPHO JeTepMUHMUPOBAHHOI TPYII-
IIbI, BEIOOP TOTO, YeM M KaK MHAMBU, 3aKPOET JAaHHYIO IOTPEOHOCTh, 00s13aTe/IbHO OYAeT
KyJIbTYpPHO 060CHOBaH [21]. TakuM 06pa3om Ky/abTypa JeTepPMUHUPYET CITIOCOObI, MECTO U
BpeMsI IPUHSTYS UM U T.J. [JaHHYI0 0COG€HHOCTD MUIIEBOJ KYIbTYPbl aBTOPbI KHUTU
Ha3bIBAIOT «KY/JIbTYPHbIM MMIIEPATMBOM», OTMEYasi, UTO, [T0KA YeJIOBEK SIBJISIETCS YaCThIO
COLIMAIbHO I'PYIIIIbI, JAHHbIE TIPaBM/Ia IIpYeMa UL 1)1 Her0 MOTYT ObITh ake BakKHee,
yeM caMa IuIia.

l'acTpoHOMMUECKMIT AMUCKYPC, KakK yTBepskmaeT B. M. CaBuiikuii, o61agaeT 3HaKOBO (ceMu-
OTUYECKOI) CYLIHOCTBI0, YTO IMO3BOJISIET PaCCMaTPMUBATh IUIIY B Ka4eCTBe KyJIbTYPHOI'O KO-
Jla — CUCTeMbl KOAMMUIMPOBAHHBIX 00pa30B, KOTOPbIe KOHCTUTYUPYIOT STHOKYJIBTYPY,
YCTOSUIUCh B KOMMYHMKATUBHOM MPAaKTUKeE U CJIYKaT CUMMBOJIAMU TeX WM OPYTUX SIBJI€HU
mupa [11, c. 76; 10, c. 119]. OTa uges HaxooUT OTpakeHue B uccaenoBauusx A. I1. Cenpix

1 H.B. Cenpix, KOTOpbIE TOBOPST O TACTPOHOMMYECKOV KOMMYHUKALIMM MEXIY HallMsIMM KaK
o nuanore KyabTyp [12]. Kaskmast KyabTypa, o MX MHEHUIO, 06/1a7jaeT CBOMM YHUKATbHBIM
KOJIOM, KOTOPbIVi CJTY>KUT CPeICTBOM raCTPOHOMMUYECKOT0 O0IeHNs. OTOT YHUKAJIbHbBIN KO,
Kak pa3 U SIBJISIeTCS TaCTPOHOMMYECKMM KOJoM. ETo 0COG€HHOCTD 3aK/II0YaeTCs B TOM, UYTO
OH 3HAauMM M YMeCTEH JIMIIb B rPaHULIaX TOW UM UHO KyJAbTyphl. bojiee TOro, Kak yTBep-
skmaet I1. IT. BypkoBa, raCTpOHOMMWYECKNI KO, UTPAET BaXKHYIO POJIb B BOCIIUTAHUM OYIYIINX
TTOKOJIEHUIA, TTOCKOJIbKY TaCTPOHOMMYECKe HOMUHAIIUY, UCTOpUIECK chOpMIMpPOBaHHbIE

U TIlepelaBaeMble B JAaHHOI KYJIbType, CTAHOBSITCS YaCThIO OOIIECTBEHHOM MaMSITU U UTeH-
TUYHOCTY JTMYHOCTH [1]. DTO 00YC/IOBIEHO TEM, UTO JIMYHOCTh OCO3HAET Ce0sl, Cpeiyt BCEro
MpoyYero, CKBO3b NpU3My raCTPOHOMMUUYECKOTO AUCKYPCa, B KOTOPOM 3HAKOBasl CUCTeMa
Hal[MOHAJIbHOTO S3bIKa BBICTYIIAeT aKTUBHBIM YUaCTHUKOM [7].

Tak, HanpuMep, A. @. KodbmaH, paccykmast o criocobax Mo3HaHMs JJaTMHOAMepPUKaHCKOTO
MMpa reposiMiu XyI0sKeCTBEHHO TUTepaTyphl, BbIe/IsIeT MUILY B KaueCcTBe 0JHOI 13 hopm
CBSI3U YeJIoBeKa C aBTOXTOHHBIM MMPOM, CMMBOJIMYECKOTO OTPakeHUs1 poauHbI [6]. [Tpu
3TOM OH IIOJYepPKUBAET, UTO CMMBOJIM3M Yallle BCero CBSI3aH C paCTUTENbHO uiieit. Mox-
HO MIPeaIION0XUTD, UTO 3[,eCh IIPOBOAUTCS apaiesb 3eMJIs/poauHa, rae MPOoYKThl pacTu-
TeJIbHOTO MPOMCXOXKIeHMs, BbIpallleHHbIe Ha POJHOI 3eMJie U BIIUTABIINE B Cebs ee AyX,
TTOHMMAIOTCST KaK «ITPOBOAHMKM», KOTOPbIE ITPMOOIIAI0T K CBOMM KOPHSIM.

Uccnepgosatenu O. C. YecHokoBa 1 Hukons banote, aHann3upys repeso poMana JI. Ocku-
Besib «Como agua para chocolate» Ha pycckuii sI3bIK, e/Ial0T HECKOIbKO BasKHBIX 3aMeUYaHMUiA
I10 IIOBOAY OTpa)keHMsl raCTPOHOMMYECKOr0 KOMIIOHEHTa B TeKCTe. Bo-TlepBbIX, raCTpOHO-
MMUYECKNI KOJ, BBICTYIIAeT B KaueCTBe BaXKHOJ COCTABJISIIOLLEN CEMUOTUYECKON CTPYKTYPbI
poMaHa, KOTopasi CTPYKTYypUpYyeT 1 OpTaHU3yeT TeKCT. BO-BTOPbIX, OH QYHKUMOHUPYET

B KauecTBe KoauduKraTopa, «mudpa» TO WIM MHON KyJbTypbl, KOTOPbBIN IIpU IIepeBoJie,
T.e. ero AgemndpoBKe, yCTaHABIMBAET CBOEOOPA3HbIii Ayanor KyabTyp [18].
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KynbTypHYI0 00YC/IOBJIEHHOCTD MCC/IEIyEMOTO KO/Ia MTOATBEPXKIAET U TOT (aKT, UYTO racTpo-
HOMMYecKasl JeKCMKa, COTJIacHO Kiaccuduranmm peanmnii mpodeccopa B. C. Bunorpamosa,
OTHOCUTCS K TaCTPOHOMMUYECKUM peanusmu [2]. Cama racTpoHOMMYECKas peannsi MOXeT
TTOHMMATBCS KaK «SI3bIKOBBIE €IVTHUIIBI C TIMIIEBOI CEMAaHTUKO, KOTOpble 0603HAYAIOT
TIpeIMETHI, SIBJIEHUS ¥ CUTyalluy U3 KoHIlenTocdepsl «Ema», cBOIICTBEHHbIE KOHKPETHOMY
SI3IKOBOMY KOJUIEKTUBY M OTCYTCTBYIOIIIME B IPYTOVi TMHTBOKY/IbTYPHOJ Cpefie, YTO He C-
K/II0UaeT UX 3aMMCTBOBaHMS U repeocmbicyieHus» [15, c. 90]. Tak, O. C. YecHOKOBa roguep-
KMBAeT, UTO peayIny SIBJISIIOTCSI «<HEOTheMJIEMO YaCThI0 HALIMOHAIBHO KYJIbTYPHOTI'O MPO-
cTpaHcTBar [15, ¢. 90]. CiemoBaTresibHO, FaCTPOHOMMYECKME Peauy CIY>KaT BaXKHbIM MCTOY-
HUKOM MHOOpMAaINM 0 KyJIbTYPHbIX 0COOEHHOCTSIX Hauyu. HarMoHanibHas KyXHs IIPU 3TOM
TIOMOTraeT OIPeNeIUTh OCOOBIN «IICUXUUECKUIA CKITIad Hallyi, KOTOPBIi OTpakaeTcs B TOC-
MOJCTBYIOLIMX KYJMHAPHBIX BKyCaX U MUILEBbIX IpUCTpacTusax» [9, c. 13]. Tak, Hanpumep,
9. I'myccaH nuieT 0 3HAYMMOCTM CMMBOJIMYECKOT0 00pa3a KyKypy3bl JJIs1 MEKCUMKAHCKOTO
JIMHTBOKYJIBTYPHOTO KOJa: «maize is not only a staple of their [Mexican farmers] diet but

an object of veneration, the very heart of their culture, myths and religious practices» («Ky-
Kypy3a (Mauc) SIBAsIeTCS] He TOJIbKO OCHOBHBIM ITPOJYKTOM UX [MEKCUKAHCKUX (pepMepOB]
IMEThI, HO 1 00EKTOM ITOKJIOHEHMS, LIEHTPOM MX KYJIbTYPbl, MU(OB U PETUTMO3HbIX ITPaAK-
TUK» [31]. Ixxeddpu M. [Tnnuep, onucbiBasi HeHaBUCTb QPaHITY30B U MPU ITOM HEOOBSITHYIO
M1060Bb MEKCMKAHIIEB K ITepIly Yin, moguepkuBaet, uto «El deleite con el picante habia
llegado a ser una distincidn significativa entre los mexicanos y los extranjeros, de modo que
formaba parte de la identidad nacional» («rosy4eHme yI0BOJbCTBMS OT OCTPOVL TIUILM CTAIO
CYIIeCTBEHHBIM OT/IMUMEM MEKCUKaHIIEB OT MHOCTPAHIIEB, HACTOIbKO, UTO 3TO CTaJIO Ya-
CThIO MX HALIMOHAJIbHOM UIEHTUYHOCTU») [29, c. 107].

Takum 06pa3om, OTHUM U3 CIIOCOOOB BbhIpaskeHMSI HAILMOHATbHOM MAEHTUIHOCTHU ITOCpe/ -

CTBOM IraCTpOHOMMYECKOI'O KOaa MOI'YT OBITh IIPUBBIYKU U TPAOIULIMM HApPOJa.

OpyrumMu 3nemMeHTaMu BbIpaskeHUsI HALMOHAbHOM UAEHTUYHOCTU MTOCPESCTBOM raCTpOHO-
MMUYECKOro KoJia SIBJISIIOTCS (pa3eoyiorM3Mbl, TOCJIOBUIILI ¥ TaCTPOHOMMUYECKMEe MeTadOopbl.
Kak ormeuaert B. C. BuHorpaoB, M3yueHue yCTOMUMBBIX CIOBOCOUETaHUI 1 pa3eosorumn
SI3BIKOB SIBJISIETCSI OMHUM U3 BXKHENIINX Pa3aeioB JIMHTBOKYIbTYPOJIOT UM, TaK KaK B 3TUX
SI3BIKOBBIX €IMHUIIAX OTPAKEHBI «HE TOJIbKO MaTepyajbHble U JYXOBHbIE 00BbEKThI, KOTOPbIE
00J1a1al0T HAIMOHATBHOM crielind1KOoii, HO M HpaBCTBEHHbIE, MOpaJ/IbHbIE, ICUXOJIOTYe-
CKMe OI[eHKM, XapaKTepPUCTUKM, IPUCTPACTUS, COCTABJISIONIME MTOHSITHUS HALIMOHAJIBHOTO Y-
Xa ¥ Hal[MOHATbHO IMYHOCTU. AHaMM3 ppa3eosorum ¢ IMHIBOKYIbTYPOJIOTMUECKUX TT03U-
LIMi1 TTO3BOJISIET TaKKe MOTMOIHUTD JOCTOBEPHBIMM AaHHBIMU SI3bIKOBYIO KAPTUHY MMpa
oTpesie/ieHHO HAallMOHAIbHOM 0OLIHOCT» [3, €. 213-214]. Tak, akIeHTUPYS BHUMaHe

Ha 0COOEHHOCTSX cIToco60B nmpuroTosiieHus, O. C. YeCHOKOBA IUIIIET, YTO B MEKCUKAHCKO
KyXHe MHOTVe MHTPeAVEeHThI IPUHSITO pa3MabiBaTh B CTYIIKE, UYTO OTpaykaeTcsi B hpa3eoso-
rusMe a la mejor cocinera se le va un tomate entero («gasxe camasl Jiydiiasi ropapuxa Ipo-
MTyCKAaeT IIeJIbIii TOMUIOP») — «M Ha CTapyxy ObIBaeT mpopyxa» [14].
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B KauecTBe mepBOro 3Tarna st BbISIBJIEHNS CIIOCOO0B Mepenauyy HallMOHAIbHOM UIeHTUYHO-
CTY TMOCPEICTBOM raCTPOHOMMYECKOTO KOfia OblyIa ITPEATIPUHSITA ITOIbITKA CTPYKTYPUPOBA-
HMSI JIEKCMUYECKOTI0 pasHooOpasusi, CBI3aHHOTO C TacTpoHOMMei MeKcuKM. [I71s1 HOCTUKEHUS
9TO¥ 3a/1a4¥ MbI IPUOEI/IN K TI0JIEBOMY ITPUHITUITY OpTaHMU3aIUN SI3bIKOBOJ cucTeMbl. OT-
METUM, YTO BCSIKOE CEMAHTMUECKOe IOojIe MMEET CITelnpuIecKylo CTPYKTYpy. Pasmmuns

B CTPYKTYPE OTEeIbHBbIX CEMaHTUUECKUX MOJIeN 3aBUCST OT KyJIbTYPbI M Pa3BUTOCTU CO3HA-
HMS SI3bIKOBOTO KOJVIEKTUBA, OT YPOBHS Pa3BUTUSI MaTepPUaIbHBIX YCIOBUIA, B KOTOPBIX MIPO-
TeKaeT 001eCTBeHHAsI JKU3Hb, OT IIPUHIIMIIOB, TI0 KOTOPBIM OCYIIECTBIISIETCSI CErMEHTAIVS
JIeiicTBUTeNbHOCTH [13]. bosee TOro, MO>KHO BBIZEIUTD CeLYIOLIe BasKHbIE TTOJI0XKEHUS

B M3yYEeHMM OOIIEro IMoeBOro MPUHIIUIIA OPTaHU3AIUN SI3bIKOBOM CUCTEMBI: 1) TIpy yII0-
TpebIeHMM eIMHUIIBI SI3bIKa B CO3HAHUM [IJIST €T0 IIOHVMMAaHUS aKTUBU3VPYIOTCS €r0 IpyTiue
e€IVHUIIBI: CJIOBO, HATIPUMeED, TOHMMAETCSI B KOHTEKCTE CEMaHTUUECKOTO OKPY>KeHMsI; 2) CeMaH-
TUYECKOE T10jI€ TTIOJTHOCThIO BOCIIPOM3BOAMUT ITIOHATUIHYIO KAPTUHY JAHHOJ SI3IKOBOI OOIII-
HOCTH; 3) TI0Jie 0becreurBaeT HeIpepbIBHOCTh CEMAHTMUECKOTO MIPOCTPAHCTBA; 4) IpMpoaa
CBSI3eii MeKIy eIVHUIIaMU TT0JIS pas/iMuHa; 5) cocTaB M CTPYKTYypa I0Jieii B pa3HbIX SI3bIKaX
MMeIOT CBOIO criennduky [13].Takum o6pa3om, u3ydeHne 0CO6eHHOCTEl CTPYKTYPBI U CO-
JIep>XXaHMs CeMaHTUYeCKMX IoJieli TI03BOJISIET YeTue NPe/iCTaBUTh KOHLIENTYaAIbHYI0 KapTUHY
MMpa U BBISIBUTDH HALIMOHAIbHO-KY/IBTYPHYIO CIIELIM(PUUHOCTD TEKCUKA.

JI71s1 BBISIBJIEHMSI XapaKTEPHBIX YePT CEMaHTUUYECKOTO TS «['aCTpOHOMMSI» B MEKCMKAHCKOM
HAIMOHA/ILHOM BapMaHTe MCIIAHCKOTO sI3bIKa ObLIM IPOAHAIM3MPOBAHbI OCHOBHBIE JIEKCHMYECKIEe
M ICTOPUYECKI€ ICTOYHMKM, KOTOPbIE OTPaykaloT 0COOEHHOCTM MUILEBbIX ITPUBbIUEK MEKCUKAH-
1IeB, a MuMeHHO «Diccionario Enciclopédico de la Gastronomia Mexicana», «Larouse de la cocina
Mexicana» 1 «Que vivan los tamales!: food and the making of Mexican identity» [22; 28; 29].

V3 ykasaHHOI 1uTepaTypbl 6bU10 0TOOpaHo 500 Hamnboee penpe3eHTaTUBHbIX €IVHNIL, KO-

TOpbI€ BOIIJIM B COCTAB IT10JIA.

Tak, B ceMaHTMYeCKOM I10j1e «['aCTpOHOMMSI» OBLJIO BBIZIETEHO YeThIpe MUKpOMos: «IIpo-
OYKTbI», «HpI/IFOTOBJIEHI/Ie nmmmmn», <<FaCTp0HOMI/IIleCKI/Ie 6]1}0,118. n nsgennsa» n «HammuTKum».
JlaHHbIe MMKPOIIOJS B CBOIO OUYepeIb ObIJIO pellleHO pa3aeIuTh Ha TeMaTuuecKue oS (na-
nee — TII) — «06beaVHEHMSI CJIOB KOHKPETHOJ JIEKCUKM, CBSI3aHHbIE 001l ceMaHTUYeCKO
TeMOJ1 10 TUITY HauMeHoBaHuit» [5, c. 132]. Te, B cBOI0 ouepeb, ObUIV MOpa3/ieneHbl

Ha JIeKCUKO-(paseonoruueckue rpymibl (qagee — JIOI') — «COBOKYITHOCTb TEKCUYECKUX U
(dbpaseonornyeckmx eqMHNULI, 0ObEIVMHEHHBIX OJHO 001l CeMaHTUUYeCKOI Mee (T. e. OT-
HOCSIIIIUXCST K OTHOMY MaKpOKOHIIENTY), XapakKTepU3YIOIIUXCS OIpeaeeHHbIMU CUCTEMHBI-
MM OTHOIIEHUSIMU U 06JIaIal0NMX CTYMIMCTUUECKOI HeOTHOPOIHOCTRIO» [5, . 132].

B mukpornone «[Iponykrei» Bouuin TII «I[IpogyKThl paCTUTENIBHOTO IIPOUCXOKIEHUS»

(JIOT «3epHOBBIE U KPYIISIHbIE TPOAYKTI»; JIOT «DpyKThI»; JIOT «I'prbbi»; JIOT «OBOIIM»;
JIOT' «Pactenusi»; JIOT «Opexu») u TII «IIpomgyKThI )KUBOTHOTO TIpoucxoxkaeHms» (JIOT «Mo-
JIOUHbIE MPOAYKTHI»; JIOT' «Msico, MSICHBbIE TTPOLYKTHI 1 MonyhabpukaThi»; JIOT «PbiOHbIE
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MPOIYKTBI Y MOPENPOAYKThI»; JIOT «IITnia u npogyKums NTULEBOAYECKON OTPaCTN»;
JIOT «<HacekoMbIe»).

B mukporone «[Ipurorosaenue nuiiy» Bouum TII «Crioco6b! TPUrOTOBIEHNS TTUII»
(JI®T «TemoBast 06paboTKa IIPOAYKTOB»; «MexaHmyeckass 00paboTKa IIPOSYKTOBY;

JIOT «Xummnueckas 1 dbepmeHTHast 06paboTka mpomyKTos»); TII «[Ipoiiecc mpUroToBIeHMSsI
iy (JIOT «JIntia, roToBsimye nuiny»; JIOT «Hazpanus 3aBemeHmnin»; «KyxonHas nocyna,
MMPUHAIJIEXKHOCTY U MHCTPYMEHTBI»).

B muxkporone «'actpoHoMuuecKue 6/ona u usmennst» ouwinu TII «BKycoBbie J06aBKU»
(JIOT «IIpstHOCTM»; «Crienum»; «IIpumpasb»); TIT «Broma» (JIOT «Cytix», JIOT «MsicHble 61110-
na», JIOT «Fapuupsi», JIOT «3akycku», JIOT «Canat», JIOT «MyuHble 61012 U U3TETUS»,

JI®OT «Jlecept»; TII «CBoiicTBa nuiin» (JIOI' «BKycoBbie CBOVICTBA MPOAYKTOB», JIOI' «Bbico-
Kasl M Hu3Kasl CTerneHb KadecTBa MpoayKToB»); TII «ITornomenne nuiin» (JIOI' «Ilornoienne
TBepHo¥ muin» U «IlomoleHMe KUIKOCTI»).

B mukpormnoine «Hanutku» Bouuin JIOI' «AnkorosbHbie HanuTKu» 1 JIOI' «HeankoronbHbie
HaIIUTKU».

3ameTuM, 4TO, KaK cama CTPYKTYypa, TaK ¥ HallOJIHEHNEe CEMaHTUYeCKOTO TTOJIST, OTPasKAIOT
criel UKy MeKCUMKaHCKOV KynuHapHoii Tpaguin. K mpumepy, B TIT «IIpogyKThl JKMBOTHO-
r'O IIPOMCXOKIEHMSI» ObLIIO pelieHo BbigenuThb JIOT «Hacekombie», T.K. B MeKCHKe yIIoTpe6-
JISUTA Vi 1O CUX TIOP YIIOTPEOJISTIOT B ITUIITY Pa3IMUYHBIX IMUMHOK U KYUYKOB (HAIIpuMep,
gusanos de maguey v jumil). B Uiy uayT Takke 4acTU pacTeHus, HAaIIpuMep, JIUCThbsI KaKTy-
ca nopal, Kotopblii 6611 BoizeneH B JIOI' «PacTenus». HaumeHee «pa3BUTBIMU» B KOJIMYe-
CTBEHHOM Il/IaHe oka3anuch JIOT «MoiouHble MPOAYKThI» (queso ranchero, queso asadero),
JIOT «I'pubbl» (huitlacoche) n JIOT «Opexu» (nuez de castilla, cacahuate, almendras). B Muk-
poriose «I[IpomykTei» 1eHTpoM cTasu JIOT «3epHOBbBIE U KPYIISTHbIE TTPOAYKTBI» (Mmaiz,
frijoles), IOT «®pykThl» (aguacate, zapote), JIOT «OBoum» (jitomate, papa), a Takke «Msico,
MSICHBIE TTPOYKTHI U TIOMyhabpUKaThl», B KOTOPOM MOKHO BbIJEIUTH UHTEPECHbBIE U YHU-
KaJIbHbI€ [IJIT MEKCUMKAHCKMX 0COOeHHOCTel MUTaHMS JIEKCEeMBbI, Takue Kak rana, tortuga,
iguana. AHann3 mukpomnods «[IpUrorosieHme NUy» Takke MO3BOANUIT 3aK/IIOUUTD, UYTO XU-
MMYeCKMe Crioco6bl 06paboTKM MMEIOT HaMeHblllee pa3HooOpa3ye B raCTpOHOMUM MeKcu-
KU (nixtamalizacion, fermentacion). llonuepkHeM, yTO B MUKpotose «['acTpoHoMIJecke
6oma 1 u3genus» ocoboe mecto 3anumaet JIOT' «3aKycKu», KOTOpoe B TaHHOI MCC/IeToBa-
HUM COOTHOCUTCSI C MEKCHMKAHCKUM TIOHSITUEM antojitos. Antojitos — 310 HebGobIIMe 6/TI07a,
MPEeUMYIIECTBEHHO MPUTOTOBJIEHHBIE U3 TOPTUIBYU MUJIN KyKYpPy3HOTO TecTa. B Mekcuke
antojitos MOTYT BBICTYIIATh KaK B KaueCTBe 3aKyCKM, TaK ¥ OCHOBHOTO 6JTtofia 11060T0

u3 nipueMoB ruinu. K Hum otHocsTCs quesadillas, tortas, tlacoyos, gorditas, tamales,
empanadas, tacos vi op. KylbTypHO-UCTOPUYECKOI 0COOEHHOCThIO JAHHBIX OJIIOT, SIBISIETCS
TO, YTO BIJIOTH 10 40-X IT. XX B. antojitos OTHOCWIN K MUIlle HU3IINUX COCJTIOBUIA, CChITIAsiCh HA
UX UHIENCKME KOPHU, KOTOPbIe OTPaskaanuCh B UCIIONIb30BAHUM MayCa, a He eBPOIeiiCKoi
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nreHuIbl. OJHAKO MOC/Ie YKa3aHHO JaThl CHOOM3M B CTOPOHY antojitos Havas yTuxXaThb, 9TU
6sr011a IpMo6pey 60bIIoe KyJIbTYpHOE 3HaUeHNe, a Mauc OpUIMaTbHO 3aHSJ [IeHTPaslb-
HOE MeCTO B TaCTPOHOMUYM MeKCUKM.

Takum 06pa3oM MOKHO 3aKJIIOUUTh, YTO OCOOEHHOCTM CTPYKTYPBI U COIep>KaHMUSI CEMaHTU-
YeCKoro IoJst «['acTpOHOMMSI» TIPOAMKTOBAHbI 0COOEHHOCTSIMM KYJIMHAPHBIX ITPAKTUK U Tpa-
nuunit Mekcuku. CenoBaTenbHO, B3IVISIHYB Ha TO, UTO COAEPKUTCS B JAHHOM I10J1e, YoKe
MOSKHO TIOJTYYUTb 00IIee ITpeCTaB/IeHe 00 OTIMUMUTETbHBIX UepTaX MEKCUMKAHCKO KyXHM.

BTOpBIM 3TaroM MccaegoBaHusI CTal YIYOJIeHHbIN KyTbTYPOJIOTMYECKII aHaIN3 OTOOpaH-
HBIX €IUMHMUII, 711 KOTOPOTO KPOMe BhIIIEYKa3aHHbBIX MCTOYHMKOB TaKKe Oblia IIpoaHaIm3u-
poBaHa auTepaTypa 1o ¢ppaseonorndeckoi («“Si como lo mueve lo bate ...” (1 000 refranes
gastronomicos)», «<Refranero mexicano») u KyJIbTypHO-UCTOpUIeckoii («Popol vuh:

the Mayan book of the dawn of life»; «Historia general de las cosas de Nueva Espana.
México») cocTaBIISONIEl TaCTPOHOMMYECKOT TeKcuKy Mekcuku [20; 24; 26; 30].

[To pe3ynbTaTaM Ky/JIbTYPOJIOTMUECKOTO MCCIeI0BaHMsI ObUIY CIelaHbl CeAyIolie OCHOB-
Hble 3aK/TII0UeHMSI.

1. TacTpoHOMMYeCKMe JeKCuYecKye eAMHUIbI TPUOoOpeTaloT YHUKAIbHbIE JJIs1 JAaHHOM
KYJIbTYpbl KOHHOTAIMM M KOHIIEIThI, KOTOPbIE 3a4acTyI0 OTPaskeHbl BO (hpa3eosornsmax

" MMOoCJIOBUIAX.

PaccmoTpum HeckonbKo mpuMepoB. OCHOBHOT CeIbCKOX03SICTBEHHON KYJIbTYPOil

B MEKCMKAHCKOM pallyIOHe SIBJISIETCS maiz — Mauc, KyKypy3a. JJaHHbIN ITPOIYKT ellle

CO BpeMeH aITeKCKO IIMBUIM3ALMM ObLT YaCThIO X CUCTEMBI 6OTOB, TI€ OCHOBHBIMMU ObLIN
Lienteotns (Cinteotl — 60r mauca u 3emnenenusi, Yukomekoatnb (Chicomecoatl) — 60rvHs
Mauca, lllune Torek (Xipe Totec) — 60r moceBoB Mawuca, lllnnonen (Xilonen) — 60ruHs mo-
YyaTKOB Mauca. B mudonorun Hapoga Maiisi-Kude, MMEeHHO 6J1arogapst Maucy ObIJI0 CO30aHO
YyeJI0BeYeCTBO U, COOTBETCTBEHHO, CaM YeJIoBeK: «... y de este alimento provinieron la fuerza
y la gordura y con él crearon los musculos y el vigor del hombre» («... ¥ OT 3TO¥ IUIIM ITPO-
M3O0IIUIA CUJIA Y YIIUTAHHOCTD, ¥ C €€ TIOMOIIbI0 OHM CO3/1a/I MYCKYJIbI M CUJTY UeJIOBEKA»)
[30]. B cBs13u ¢ 9TMM MaucC Takke Ha3bIBaIOT «grano divino» (60oskecTBEHHOE 3epHO), a CaMy
MEeKCUKaHIIbI UMEeHYIOT ceOst «hijos del maiz», T.e. «meTu Mancar». Tak jekceMa maiz B MeK-
CMKAHCKO¥ KyJIbTYype CTajia CMMBOJIOM KM3HMU, TIPMUEM KaK B KaueCTBe OCHOBHOTO ITPOYKTa
MMUTAHUS, TaK Y KTECTOM», M3 KOTOPOTO ObLJIM COTBOPEHbI MEKCUKAHIIBI.

Bymyun MpoayKToOM, He OTAEeTMMbIM OT MEKCMKAHCKOTO Hapoa, eAMHUIIA maiz TakKe
HaJIeKHO YKpenuaach BO ¢ppa3eoiornyeckoii ieKcuke, QyHKIMOHMPYS KaK 3HAUMMObIi dJ1e-
MEHT MEeKCUKAHCKO ku3HM. Tak, KyJbTypa BbIpalllMBaHMsI Mauca M ero 3HauMMOCTh

KaK OCHOBHOTO MCTOYHMKA MUY ITOAYEPKMUBAIOTCS B ITOCIOBULIEe e/ que siembra, o siembre,
0 sembro, su maiz, que se coma su pinole (KTo ceeT My IOoCesyI Mayuc, ITyCTh €CT CBOEe IMUMHO-

Jie) — «4YTO Moceelllb, TO U ITOXKHEeIb».
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M3BecTHO, YTO MMEHHO UCIIaHCKMe 3aBOeBaTey MPUBe3Jn Ha TePPUTOPUI0 MeKCUKM Tiie-
HULLY — {7ig0, KOTOPYIO OHYM CUMTA/IM JTydllle MeKCMKaHCKOoro Mayca. OfHaKo JIJisi CaMUX MeK-
CMKaHIIeB MayuC BCe PaBHO OCTaBaJICs OCHOBO MPOMUTaHMs, B TO BpeMsI KaK ITIIIeHNnIia cTana
CMMBOJIOM GOTaTCTBa (B Iepuop, arpapHoii pedopmbl B MeKcuKe MpeycrieBain KOMMepue-
CKYe OpraHu3aIy, KOTOpbIe MPOVM3BOAWIIN ITIIIEHNILY, 8 KPECThsIHE BRIPAIINBAIN KYKypy3Yy).
OTo oTpaxkaeTt MOCIOBUILIA maiz para mantener, trigo para enriquecer y cebada para
empobrecer (IOCJIOBHO: MayC — YTOOBI TPOKOPMUTb, IMIIIEHNUIIA — YTOOBI pa3boraTeTs,

" STYMEHbB — YTOOBI 06€HETD) — «KAKAOMY — CBOE».

BaskHBIM KOMITOHEHTOM MEKCHMKaHCKOTO Coyca guacamole sBnsieTcsl aguacate (aBOKao).
[laHHOe CJIOBO MPOMCXOIUT OT HayaT/naMa ahudcatl, aTo 03Ha4aeT CeMeHHUKY, TECTUKYJIbI
BBUAY crielpuuHOoi hopmbl GpyKTa. ITO 3HAYEHME HAIILJIO OTPasKeHMe B MocyioBulie e/ gue
quiera hacer guacamole, debe tener los aguacates (0OCIOBHO: y TOTO, KTO XOUeT TPUTOTOBUTD
ryakaMorie, JO/DKHO ObITh aBOKa/I0). [laHHAs ITOrOBOPKA MOXKET TPAKTOBAThHCS B IBYX 3HAUe-
HUSIX: 1) YTOOBI CIIe/IaTh YTO-/IM00, HYKHO MMETh JIJISI 9TOr0 BCe He0OXoauMoe; 2) Jalie oHa
MCIIOTb3YeTCs, YTOOBI MOAYEPKHYTD, UTO [JIsI IPUHSITHS JIF0O0T0 pellieHus] HeoOxoaymMa pe-
IIMMOCTb, TBEPAOCTb ¥ CMEJIOCTb, T.€., T€ CAMble TeCTUKY/IbI. AIITEKM TaKsKe acCOIMMPOBaI
aBOKa/IO C JIIDOOBbBIO U IVIOAOPOAYIEM, TIOCKOIbKY I€peBbsl aBOKAA0 PACTyT Iapamu 1 JIJis
OIbUIEHUS M TPeOYyIOTCS 06a 1moaa. TakumM 06pa3oM, HEKOTOPbIE MEKCUMKAHCKIME BhIpaske-
HUSI C aguacate mpmuoopen ceKcyalbHbIi OTTeHOK. Harpumep, aguacates y muchachas
maduran a puro apreton (AOCJIOBHO: IEBYIIKM M aBOKaZ0 JO3PEBAIOT OT HAIaBIMBAHMIA).
3mech MPOBOAUTCS Mapaieb, YTO aBOKaA0 MPOBEPSIOT Ha 3pesioCTh MOCPeACTBOM HalaB-
JMMBaHMS, TAK Ke KaK JeBYIlIKa JOCTUTAeT MOJIOBOV 3PeIOCTY OT 00BbSITHUIA (T.e. TI0JIOBOTO
akTa). B MekcMKaHCKMX ITOrOBOPKAaX TakKe JIe/IaeTcsl aKIeHT Ha BKYC M TEKCTYpY aBOKajo, 3a
KOTOpbIe MEKCUKAHIIBI TaK JIIOOSAT 3TOT QpyKT. Hampumep, ecii 4eI0BEK AeIaeT YTO-TO JIeT-
KO, HEIIPUHYKIEHHO, 3HAYNUT Y HETO 3TO IOJTyYaeTCs «C MSITKOCThIO aBOKaA0» — con 1a
suavidad del aguacate. Tak Kak aBOKaJ0 SIBJISIETCS] YaCTbI0 MEKCUKAHCKOM JUEThI, SKUTEISIM
MeKCUKM U3BECTHBI U €r0 CBOCTBA, OOHUM M3 KOTOPBIX SIBJISIETCSI BeTPOTOHHbIN 3¢ deKT,
HallleJIIIIMi1 CBOe OTpakeHMe B cIenylolleM BbIpakeHU: dguacate maduro, pedo seguro (0o-
CJIOBHO: 3peJIblii aBOKAZ0 TOYHO BbI30BET rasbl). Ha hopmy dpyKTa Takske onmpaeTtcst ppa-
3eonorusm muy redondo para huevo y muy largo para aguacate (0OCIOBHO: CJIMIIIKOM KpYT-
JIBLI OIS 1A U CIMIIKOM JJIMHHBIN 1719 aBOKal0), KOTOPOe MOXKET BbIPaKaTh OLIEHKY
«JIOXb», @ TAKKE HEOTIpeeJIeHHOCTDb ITpeaMeTa (Cp. PyC. «<HU TO, HU Ce»).

2. FaCTpOHOMI/IquKaﬂ JIEKCHKa U (1)pa3eOJIOI‘I/ISMbI CraCTpOHOMMNYECKMM KOMIIOHEHTOM
OTpa’karoT 0COOEHHOCTU MMIIEeBbIX MPUBbIYEK MEKCUKAHIIEB.

Hampumep, Hesb3s1 TpeiCTaBUTh cebe 06pa3 MeKCcMKaHIla, MeKCUKY UM MEKCUKAHCKUit pe-
1enT 6e3 TaKOTO paclpoCTPaHEeHHOTO MHTPeINEHTA, Kak chile (eper; umin). Tax,

B MCITAHCKOM sI3bIKe MeKcuKM TomnyssipHa dpasa peor es chile y el agua lejos (IOCIOBHO: Xy-
e, KOT[Ia YMJIM 1 BOJA AAJIeKO APYT OT Apyra) — «6bIBaeT XyxKe», a eCI PO YMIu BOoOIIe
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3a0bLIM, TO U ef1a OymeT 6e3BKycHas — si no le pusiste chile, no pretendas que te sepa (no-
CJIOBHO: €CJTU He TIOJIOKWJT UWMJIU, TO He SKIIU, UTO Y el OyIeT BKYyC) — «6e3 COJV CTO KPUBOIN».

3acny>kuBaeT BHMMAaHMS 1 caM CTUJIb TOTOBKM, Ha3bIBaeMblIit mexicana /a la mexicana (Mek-
CUMKAHCKMIA / TIO-MEeKCUMKAHCKM UM B MEKCMKaHCKOM cTtuiie). CornmacHo «Larousse

de la cocina mexicana», MEKCMKaHCKMIi CTU/Ib IIPUTOTOBJIEHUS TIpeIionaraeT UCIoab30Ba-
HIMe TpeX OCHOBHBIX MHTPeAUEeHTOB: chile verde (3eneHblit mepel] umnnm), cebolla (Jiyk)

y jitomate (IOMUO0P, U3BECTHBIN B VIcmaHMM U IPYTUX UCIIAHOSI3bIYHBIX CTPAHAX KaK
tomate) [22, c. 147]. Tlpenmnonaraercs, 4TO 3TO CBSI3aHO C LIBETaMU MeKCUKaHCKOro duiara
(3e1eHbli1 — 3€JIeHbli Iepel] unin, 6eblit — YK, KpacHbIii — moMuaop). Takum o6pasom,
CTUIb mexicana,/ a la mexicana — 3TO U1, IPUTOTOBIEHHAS C TTOMOIIIbI0 OCHOBHBIX MH-
IpeIIeHTOB MeKCUMKAHCKOM KyXHM, KOTOPble OTPaKalOT ee HallMOHAJIbHYIO ClIelnbUKy He
TOJIBKO C TOYKY 3peHUS CaMMX IPOAYKTOB, HO TAKKe U LIBETOB, CUMBOIU3UPYIOIINX MeKCHUKY.

3. Ilopn BaMsiHMEM TaCTPOHOMMUECKO JIEKCHMKM MOTYT 0Opa30BbIBAThCSI CJI0BA-/I€PUBATUBBI.

BOJBIIMHCTBO MOAOGHBIX JIEKCEM ITPEAICTABIEHO B «JIMiia, TOTOBSIIIVE NI, M Ha3BaHMS 3a-
BelleHUI», «xMeXxaHMUeCckye CIIoCcoObl TPUTOTOBAEHMS TUILN». Tak, CYIeCTBYIOT I[eITOYKM Je-
PMBATUBOB CYIIECTBUTENIbHBIX: pozole (locoie) — pozolero (4eI0BeK, KOTOPbIVi TOTOBUT

U TIpOJlaeT mocose) — pozoleria (MecTo, TIe TOTOBST U MTOAAIOT 110Cosie); tortilla (TOpTUIbS) —
tortillero (4eioBeK, KOTOPbIV TOTOBUT U IIPOJAET TOPTUIbK) — tortilleria (MecToO, I/ie TOTOBSIT

U TIOJaI0T TOPTWIbM); molcajete — molcajetear.

Taxske JepMUBaTUBbI OT TACTPOHOMMUYECKMX eIVHUI] MOTYT MUMEeTh 3HaUeHMe, KOTOPOe YiKe

He CBSI3aHO C racTpoHomueii. Haripumep, zapotazo/ sapotazo (Ipou3BOIHOE OT zZapota —
yepHasi caroTa) 03HauaeT «CUIbHBIN yaap mpy najgeHnn» 1 QyHKIIMOHUPYET KaK 3KBUBa-
JIeHT ob1encraHckoro golpe. OTcloga MeKCMKaHCKOe BbIpaskeHue dar el zapotazo — «CUIbHO
yrnacTb». Takske MHTEPECHBIM IIPUMEPOM SIBJISIETCSI eAVMHUIIA guajolotero (Mpou3BOIHOE

OT guajolote), KoTopasi 03HAvYaeT OIpe/ie/IeHHbIV Bl aBTOOYCa HM3KOTO KIacca, KOTOPbIii
BO3UT MAcCakMpPoOB 13 TPUTOPOAHBIX JepeBeHb B TOPOJ], BMECTe C UX IePeBeHCKUMMU MPOIYK-
TaMU, Cpeii KOTOPbIX MOKHO BBIIEIUTDh UHAKOLIEK guajolote, 3-3a KOTOPBIX JaHHAs pa3HO-
BUIHOCTD aBTOGYCA U MOTyYijIa CBOe Ha3BaHMe.

4. TactpoHOMMYecKas JieKcuKa MeKCUMKY He TOMOTeHHa, B Helt TPUCYTCTBYIOT perMoHallb-

Hble 0COOEeHHOCTH.
IaHHast 0COOEHHOCTH BBIPAsKAETCS HECKOIbKMMM CITOCO6aMMU.

Bo-nepBbIx, HAOMIOIAOTCS pas3anuMs B CUMBOJIMYHOCTY ¥ KOHHOTAIMM HEKOTOPBIX CJIOB.
Taxk, HapuMep, B IIepuo, arpapHoit peopmbl B MeKkcHKe KOMMepUyecKe OpraHu3aimn,
MMPOU3BOAMIIME TIIIEHUITY, HAXOAUINCh Ha ceBepe cTpaHsbl (1mtaTel CoHopa u CuHanoa), Ko-
TOpBIE U CTA/IM OCHOBHBIMM MPOU3BOAUTENSIMU IIII€HUIIBI. B TO 5ke BpeMsI Ha 1ore IIpeBain-
poBasiu paboTarolye Ha cebs KpecThsiHe, TPOM3BOAAIINE KYKypy3y. TakuM 06pa3om Ha ce-
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BEPHOI1 YaCTy CTPaHbI CTaju IpeobaagaTh O/1I04a C IMIIIEeHNUIIeH, a Ha IKHOM — C KyKypy30ii.
9TO OTpas3swIoCh B IIOTOBOPKe S/ son de maiz, ni me las miente; si son de harina, ni me las
caliente (IOCJIOBHO: €C/IM OHM U3 Mauca, Jaske HeT YIIOMMHAM 0 HUX; €CI OHU U3 TTIIEHUIIbI,
Jlaske He HY>KHO X TPeTh), KOTOpast MCTIONb3yeTCsT Ha ceBepe MeKCUKY 1 TOBOPUT O TOPTMIIbSIX.
Tax, ec/T OHM TPUTOTOBJIEHBI M3, Ka3aJI0Ch ObI, TPAIAUIIMOHHOM /11 MEKCMKAHIIEB KYKYPY3blI,
TO «C€BEPSIHMH» JTa)Ke CJIBIIIATh O HUX HE XOUeT, B TO BpeMs KaK M3 ITIIEeHUIIbI CheCT Jaske
X0j10HYI0. TakiM 06pa3om Ha ceBepe MeKCUKM trigo CTajao YacThl0 PErMOHATbHO UIeH-
TUYHOCTMU, CMUMBOJIOM BBICOKO COIIMAJILHOTO KJIacca, a B LIEHTPe U Ha lore — CMMBOJIOM KOJIO-
HMUaIM3Ma.

Bo-BTOpBIX, OBLJIO BbIJI€/IEHO CYIIeCTBOBaHMeE CIIel(UUHBIX JIs ONpefe/leHHOTO permoHa
JIeKCUYECKUX eqUHNI]. JIJaHHbIe JTIEKCEMbI MOTYT ObITh KaK MCKIIOUNTENTbHO YHUKAIbHBIMU
(Haripumep, chichimar — OTIeNnaTh 3epHa KyKypy3bl OT [IOYATKa C IIOMOIIbIO HOXKa — BCTpe-
YaeTcs TObKO B HEKOTOPBIX YACTSX IITaTa Bepakpyc), Tak ¥ UMeTh CMHOHMMbI B IPYTUX pe-
r'MOHax (Tak, MEKCUKAHU3M capear (OT capa — CJIOi, IOKPbITIE) — 0OMaKMBaTh MHIPEIVEHT
BO B30OMTOM siiille AJ1s TIOCeAYIOoNIeit JKapKu, — KOTOPbIii QYHKIMOHMPYET KaK SKBUBAJIEHT
ob1encnaHckoro rebozar, B mrate Tabacko 1 Ubsinmac 3amensieTcst Ha baldarwv lamprear co-
OTBETCTBEHHO). [Ipy 3TOM 3a4acTyi0 CMHOHMMbI MUMEIOT 3TMMOJIOTMYECKIe Pa3INIMSI.
Hampumep, mpakTU4ecky Ha Bceil TeppuUTopuy MeKCUKY ISt 0003HAYEHMSI MHIEKY YII0-
TpebmsieTcss HayaTau3M guajolote, Torma Kak Ha moayoctpoBe KOkaTaH mpeBaampyeT «poOMaH-
cKoe» pavo [27].

5. FaCTpOHOMI/I‘IeCKaH JIEKCHMKa, B 0COOEHHOCTH d)paseonormel " MMOCJIOBUIIbI, TECHO
CB43aHBbI C Ky.HbTypOﬁ 141 ]/ICTOI)I/IQVI CTPaHbI, YTO TAKXKe SIBJISIETCAI CIIocobom rnepeagadyy Ham-
OHaJIbHOM NOEHTUYHOCTU

B kauecTBe 0HOTO U3 HauboJIee perpe3eHTaTUBHBIX IIPUMEPOB MOKHO MpMBeCcTU (paseo-
norusMm a boca de jarro, solo la china y el charro (HOCJIOBHO: TIPSIMO U3 TrOpJia — TOJIbKO YMHA
¥ 4appo), B 3HaUeHMM KOTOPOI MOXKHO pa3obpaThCs, MUIIb ITPOBes IITyOOKMIT aHaIN3 UCTO-
puM U KyJIbTypbl Mekcuku. B jaHHOM (hpaseosiorame TOBOPUTHCS O TOM, UYTO TOTBKO MeK-
CMKaHeI] XOPOII B TOM, UTOOBI MUTD pulgue (HalyOHAIbHbBII MEKCMKAHCKIUI HATTUTOK

u3 araBbl). B Mekcuke XIX B. C7TIOBOM chinas Ha3bIBaay MEKCUKAHCKUX JeBYIIEK CMelllaHHbIX
KpOBei1, KOTOpbIe OBLIM CBOEro pofa KypTM3aHKaMM U HU OT KOTO He 3aBucenu. VX oTamyano
0Cc00071 KpacoThl OfiesTHME SIPKMX IIBETOB, C MajieTKamMu 1 060pKaMu. OTU 1iBeTa K TOMY ke
coBMmagaay ¢ TeMu, uTo Ha ¢uiare Mexkcuku. B XX B. ux o6pas 3akpenuics 6arogapsi TereH-
Ie o paberHe Katapuue ne CaH-XyaH (M3Ha4Ya/IbHO M3BECTHO Kak Muppa), IpuBe3eHHO

u3 Uuaunu B [Tys6;1a, Mekcuka, B XVII B. CTaB CMMBOJIOM CMEIIEHUS KYIbTYD, €€ CTaIu
Ha3bIBaTh china poblana (neBylliKa cMelIaHHbIX KpoBeit u3 mrara [Tys6;1a). CumMTaeTcs, 4To
6yaromapsl eit 1 MosIBUJIOCh 3HaMeHUToe ofesinue. B kKoHile XIX B/ china poblana crana no-
SIBJISITHCSI B KAUECTBE MPeICTaBUTEIbHUIIBI HAPOAHOTO MEKCMKAHCKOTO TaHIla Xxapabe Tara-
Tio. C aTOro MoMeHTa china poblana co cBOMM YHUKAJIbHBIM OJl€STHMEM 3aHsIJIa CBOe MeCTO
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pPSIIOM C charro — MeKCMKaHCKUM KOHIOXOM-CYMBOJIOM MOEHTUYHOCTH, KOTOPOTO TAK)Ke OT-
JIM4Yas KOCTIOM C HaIlMOHAJIbHBIMMU MOTUBamMy Mekcuku. CriemnoBartenbHO, china poblana

" charro - oTpakeHue TOTO CaMOT0 MEKCMKAHCKOTO ObITa M KOJIOPUTA, BhIpAXKEHME UTeH-
TuaHOCTU. TakuM ob6pasom, hpaseonorusm a boca de jarro, solo la china y el charro orpaxa-
eT HallMOHAJIM3M MEKCUKAHIIeB: IIUTh ITyJIbKe MPSIMO 13 ropJia KyBiiHa (a boca de jarro) —
OTJIMYMTEIbHASI 0CO6EHHOCTD MePCOHaKei chinaw charro, To eCTh CAMUX MEKCUKAHIIEB.

6. HabmogarTcss HECOOTBETCTBMS TPAKTOBOK OJHMX U Te€X JKe eIMHUIL CKBO3b IIPU3MY UC-
MMAHCKMX ¥ MEKCUKAHCKNX OITpeleIeHIIA.

Taxk, rnaron baldar (06MakMBaTh MHTPEOMEHT BO B3GMTOM siiilie 111 TTOC/IenYIONIeil sKapKu),
pacIipocTpaHeHHbIl B mTaTe Tabacko, MMeeT cienywoiye 3adUKCMPOBAaHHbIE 3HAUEHMS
B DRAE [33]:

1. Dicho de una enfermedad o de un accidente: Impedir o dificultar la movilidad de una
persona, de un animal o la de alguno de los miembros de su cuerpo — roBopst 0 60/ie3HM W
HECYaCTHOM C/Tydae: IPersITCTBOBATh WM 3aTPYIHSTD ITOABIKHOCTD YeJIOBEKA, SKUBOTHOTO
WIM KaKOJi-1160 4acTy Tena;

2. fallar (I poner un triunfo en los juegos de cartas) — urpatb Ko3bIpeM (B KapTax);
Causar gran contrariedad a alguien — BbI3bIBaTh CJIbHOE HEYIOBOIbCTBIE Y KOTO-J1100;

Ar. descabalar (I quitar o perder) — HapyIIaTh I[eJIOCTHOCTbD;

AT

Inutilizar, impedir o dificultar algo — ocTaHaBAMBaTh, MPEINSITCTBOBATDH UeMY-JINOO.

[Tpm sTom DEM nipenmaraert cjienyolue TpaKTOBKY SAaHHOM eqUHUIIBI [32]:

1. Dejar a alguien sin posibilidad de andar o de mover alguna de sus extremidades; dejarlo
invalido, paralizado o tullido — uIaTh CrIOCOGHOCTY ABUTAThCS ; TAPATN30BATh MM OCTa-
BUTDb MHBAINUOOM;

2. Cubrir de huevo con harina un alimento — 06Mak1BaTh ITPOAYKT B CMECHU SIiALIa U MYKM.

ITogo6HOe ssBIEHME HAbIOaeTcs y iekceMbl sancochar. B «Diccionario encicplodico

de la gastronomia Mexicana» yka3zaHbl CJieylolIye 3HaUYeHUSI: «OTBapUBATh MSICO B MO/ CO-
JIeHHOVi BoJe» (MCMO0JIb3YeTCS Ha I0Te U I0r0-BOCTOKE CTPaHbl) UM «TOTOBUTbH 0 MOTYTOTOB-
HOCTU» (JaHHOE 3HaUeHMe MPUMEHMMO KO BCEM IPYrUM Tepputopusam Mekcukn) [28].

B DRAE - «rOTOBUTb efy 10 TIOJTYyTOTOBHOCTY U 6e3 cnienuit» [33]. B «Diccionario

de americanismos» — «cjierka rnoaskapusartb eny» [31]. [Ipu 3ToM Hambosee MOJHO 3HAUeHe
IAHHOI egVHUIIBI OTpaxkeHO B «Diccionario del espanol usual en México» [25]:

1. Cocer superficialmente un alimento, especialmente la carne, antes de sazonarla — roro-

BUTD IINIITY HE 10 KOHILId, B YaCTHOCTU MSICO, Iepen TeM KaK ITPUIIPaBJIATh CIICIMSIMU;

2. (Tab) Hervir o cocer en agua un alimento — (Tabacko) BapuTb MUY SKapUThb POTYKTI
B BOJIE;
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3. (Tab) Hervir la ropa sucia para que suelte la mugre y después lavarla — (Ta6acko) BapuThb
IPSI3HYIO OZIEKIY B BOJIE, UTOOBI yOpaTh IPsi3b, a 3aTEM ITOCTUPATD ee.

B kauecTBe TpeThero 3Tara UccaefoBaHusI ObLI MPOBeIeH STUMOTIOTMYeCKIii aHaIN3

155 emuHMII, KOTOPbIE ObLIM M3BJIEUEHBI IIPUEMOM CJIydaiiHOV BbIOOPKM 13 500 HauaabHBIX
enuHul,. Pe3ysbTaThl aHa/IM3a OTPaskeHbl Ha puc. 1. Ha mpeacTaBieHHON AyarpaMmmMe MOKHO
3aMEeTUThb, YTO B TaCTPOHOMMYECKOM Kofie MeKCUKM MpeCcTaB/IeHbl 3aMMCTBOBAHMS U3 pas3-
JIMYHBIX SI3bIKOB, M3 KOTOPBIX HaMOOJIbIIIee BIAMSHIME OKa3a/IM JTaTbIHb (0OIIEeCIIaHCKME CII0-
Ba Bpoje frijoles, pollo, salsa) n nayatnb (chocolate, pulque, chile). HaymeHbIee 4ncio 3a-
MMCTBOBAHMIT OTHOCUTCS K apabckomy (ajonjoli, [imon, azicar), dpaniy3ckomy (compota,
acitron), nopTyrajbCKOMY SI3bIKaM (chamuscar, mermelada), a Takke Keuya (papa) i TauHO
(maiz, aji, barbacoa).

Taxkum 006pa3om, 6blT TOATBEPKIEH TOT GaKT, YTO aBTOXTOHHbIE MHIVUXEHU3MBbI — JIeKCUUe-
CKMe eqVHUIIbI, 3aMCTBOBaHHbIE 3 UHAENCKUX SI3bIKOB — MIPEACTABISIOT COO0I IIacT
KYJIbTYPHO-3HAYMMOM JIEKCUKU U SIBJISIIOTCS «IIPOSIBJIEHMEM U OTPaKeHMeM CHMHKpeTusMa
MEKCUKaHCKO KyJIbTYPBbI, a TAKXKe CpeCcTBaMM KaTeropusalnuy peajabHOro mupa» [16].

EHayaTb MyaThlHb MKedya MTapHO Mapabckuii M QpaHIy3ckuii  MIOPTYTranbCKuil

m 1%

m 1%

m 2%

Puc. 1 3TMMOI0rMs raCTpOHOMMYECKOI JIEKCUKU UCTIAHCKOTO SI3bIKa MeKCUKU.

IToaBonast UTOrM UCCIeA0BaHNS, MOXKHO 3aK/IIOUYMTh, UTO aHAIN3 JTIEKCUUYECKUX U d)pa3eono—
Ir'myeCKux eJMHUI TaCTPOHOMMYECKOTIO KOOa MEKCHMKaHCKOI'o Hall¥MOHAJIbHOT'O BapMaHTa UC-
ITIAHCKOTO s13bIKa IT03BOJISI€T BbIIBUTD HaI_U/IOHaIIbHO-CHeI_[I/I(bI/IHHbIe KOHHOTauuu, CMMBOJIbL
" KOHIEIITbI, KOTOpPbI€ OTPa>keHbl B JaHHOM J'IeKCI/IKO-Cl)paSEOIIOI‘I/I‘JECKOM Ij1acTe CaMbIMM
pPa3IMYHbIMMU croco6aMu: HaJIMUMeM C.TIOB-pea)'II/II‘/JI, STUMOJIOTMYECKMMM XapaKTEPUCTUKAMMNU
JIEKCM4YEeCKOoro 1viacra, 0COOEHHOCTSIMU CTPYKTYPbI CEMaHTNUYECKOTI'O I10JId, KYJIbTYPHO-
NCTOPpUYECKMMMU d)aKTaMI/I M IEeHHOCTAMM, BJIOK€HHbIMMU B TaCTPOHOMMYECKYIO JIEKCUKY U
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(dpaseonoruio. Takum 06pa3oM raCTPOHOMUYECKMIT KO XPaHUT U TTepeaeT U3 TTOKOIEeHNS
B [TOKOJIeH)Ee MEHTaIbHOCTb JAaHHOTO HApo/ia, OH KaTeropupyeT U CTPYKTYpUPYeT OKpysKa-
IO U BHYTPEHHMIT MUP, @ TAaKKe BbIpakaeT MpeCcTaBIeHNs COLMyMa O KapTuHe Mupa.

Hccrenopare BbIITOJIHEHO 3a c4eT rpaHTa Poccurickoro HayyHOro gorza N°24-18-00702 «S3bIKOBbIE
T1apaMeTpbl HALMOHATIbHOM HACHTHIHOCTIH : JIATHHOAMEPHKAHCKII TeKCT», https. /rscl.ru/project/24-
18-00702)), B PoccuyickoM YHHBEPCHTETE APYKObI HAPOAOB MMeHH TlaTprca JIyMyMOBlI.
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The gastronomic code of Mexican national identity
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The article deals with linguistic features of Mexican gastronomic code as a reflection of national iden-
tity. The peculiarities of the gastronomic code are studied using cultural and linguistic analysis of lex-
ical and phraseological units, as well as the semantic field method. The research demonstrates that
this linguocultural code conveys national identity through realia words, etymological features

of the lexicon, the unique structure of the semantic field, as well as through culturally specific sym-
bols, concepts and values embedded in lexical and phraseological units.
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